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INFUSION 
CHEF

MANUEL D’INSTRUCTION 
Créez facilement des recettes savoureuses à base de beurre, d’huiles et de teintures à 

base de plantes.

NEBULA

Visitez le site www.nebulavaporizers.com pour obtenir le manuel multilingue et plus encore !

SCANNER POUR 
UN MANUEL 
MULTILINGUE 
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Veuillez lire attentivement toutes les informations avant d’utiliser l’appareil.
Pour plus d’informations, veuillez nous contacter à l’adresse suivante : 
sales@nebulavaporizers.com.

•	 Utilisez toujours l’appareil dans un endroit bien ventilé.

•	 L’appareil et son contenu seront CHAUDS pendant et après l’utilisation.

•	 Ne pas utiliser l’appareil à proximité d’enfants. Ne pas laisser les enfants utiliser l’appareil.

•	 Débrancher le cordon d’alimentation lorsqu’il n’est pas utilisé.

•	 Soyez prudent à proximité des lames de mélange. Le moteur est puissant et les lames sont tranchantes ! Ne 

touchez jamais les lames !

•	 Ne retirez jamais l’unité principale pendant l’utilisation et assurez-vous qu’elle est bien en place avant de 

l’utiliser. 

•	 Ne jamais utiliser de solides dans l’infuseur, comme des bâtonnets de beurre dur - les faire fondre d’abord.

•	 Ne jamais immerger de pièces dans l’eau.

•	 Ne pas remplir l’infuseur à l’excès ou à l’excès.

•	 Ne pas utiliser l’infuseur à l’extérieur.

•	 Ne pas laisser le cordon d’alimentation dépasser le bord du comptoir ou de la table. Ne pas laisser le cordon 

d’alimentation reposer sur les surfaces chaudes.

•	 Ne pas laisser l’appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne ou est branché.

•	 Couper l’alimentation électrique avant de débrancher le cordon d’alimentation si l’infuseur ne fonctionne 

pas correctement. 

•	 Ne pas utiliser l’infuseur à d’autres fins que celles pour lesquelles il a été conçu.

•	 Inspectez toujours toutes les pièces de l’infuseur et le cordon d’alimentation pour vérifier qu’ils ne sont pas 

endommagés avant de les utiliser. 

•	 Ne pas laisser les enfants utiliser cet appareil ou le laisser sans surveillance à proximité d’enfants.

•	 Si le cordon d’alimentation est endommagé, ne l’utilisez pas et contactez notre équipe d’assistance Nebula 

pour obtenir de l’aide.

Bienvenue dans le monde d’Infusing ! Vous n’êtes qu’à 
quelques pas de fabriquer tous les types d’edibles, de 
topiques, de teintures et bien d’autres choses encore......

SÉCURITÉ

NEBULA
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PRÉPARATION - DÉCARBOXYLATION
Vous voudrez utiliser de l’herbe décarboxylée pour votre beurre infusé afin de 

rendre les principes actifs disponibles. Il existe plusieurs façons de décarbox-

yler. décarboxylation. Nous recommandons d’utiliser le Nebula Infusion Chef 

avec le décarboxeur Nebula Boost. Nebula Boost Decarboxylator pour vous 

assurer que votre herbe est correctement décarboxylée et prête pour vos 

créations.

DANS LA BOÎTE
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FONCTIONNEMENT
•	 Branchez le cordon d’alimentation sous la poignée de la base et branchez-le dans une prise de courant.

•	 Remplissez le compartiment principal avec les ingrédients et appuyez fermement sur l’unité de commande 

supérieure. Veillez à ne pas dépasser la ligne Max-Fill, car du liquide chaud pourrait s’écouler.

•	 Appuyez sur le bouton “Select” pour faire défiler les options disponibles - Oil, Butter, Tincture et Clean, 

Teinture et Nettoyage

•	 Une fois que l’option choisie clignote, appuyez sur le bouton “GO” pour utiliser les réglages de durée et de 

température prédéfinis. 

•	 Vous pouvez également utiliser vos propres réglages de durée et de température. Pendant que l’option 

souhaitée clignote, réglez la durée souhaitée à l’aide du bouton “Time”. Le temps augmente par incréments 

de 5 minutes à chaque pression sur le bouton. La plage de temps s’étend de 30 minutes à 12 heures.

•	 Réglez la température souhaitée à l’aide de la touche “Temp”. La température augmente par paliers d’un par 

paliers d’un degré.

•	 La plage de température s’étend de 30°F à 250°F Une fois que vos réglages personnalisés sont prêts, 

appuyez sur “GO”. Appuyez sur “GO” **Vous pouvez passer de °F à °C en appuyant simultanément sur les 

touches Time et Temp pendant 3 secondes.

•	 Les pales de mélange de l’infuseur se mettent automatiquement en marche lorsque 80 % de la 

température réglée est atteinte de la température réglée. Les pales se mettent en marche à intervalles 

réguliers, selon la fonction préréglée. 

•	 L’écran décompte le temps restant et s’éteint automatiquement en affichant “END” lorsque le cycle préréglé 

est terminé “END” lorsque le cycle préréglé est terminé.

•	 Pour arrêter l’appareil à tout moment, appuyez sur le bouton “GO” et maintenez-le enfoncé pendant 3 

secondes.

•	 Les lignes de remplissage MIN et MAX sont marquées à l’intérieur du réservoir. Ne remplissez JAMAIS 

l’appareil à l’excès. Le liquide chaud risquerait de s’écouler. Ne remplissez JAMAIS insuffisamment l’appareil, 

car cela pourrait endommager l’appareil. N’ouvrez JAMAIS l’appareil lorsqu’il est en cours d’utilisation.

•	 ATTENTION ! Le contenu et l’intérieur du réservoir principal seront très chauds immédiatement après l’arrêt 

et pendant le fonctionnement de l’appareil.

•	 N’immergez PAS les parties supérieures ou inférieures dans l’eau.

! ALERTE DE SÉCURITÉ ! IL EST DÉCONSEILLÉ D’UTILISER DE L’AL-
COOL DANS L’INFUSEUR. L’INFUSEUR. L’ALCOOL EST HAUTEMENT 
INFLAMMABLE. N’UTILISEZ AUCUN MATÉRIAUX INFLAMMABLES 

!



7

Le beurre infusé avec des herbes (beurre infusé) est l’un des piliers de la fabrication de pro-

duits comestibles. et reste probablement le produit infusé le plus populaire. Comme pour 

l’huile de coco, c’est la graisse saturée du beurre qui permet à ce produit de fonctionner si 

bien. saturées du beurre qui font que tout fonctionne si bien.

Mode d’emploi:
•	 Pour un 1/2 lot, utiliser grammes (1/2 oz) d’herbes décarbonnées avec 500-550g de beurre non 

salé. 

•	 Pour un lot entier, utiliser 28 grammes (1 oz) d’herbes décarbonnées avec 1 à 1,1 kg de beurre non 

salé. Utilisez 1 cuillère à soupe de lécithine de tournesol dans les deux cas.

•	 Si vous utilisez l’option “beurre” préréglée sur l’infuseur, il fonctionnera pendant 2 heures à 160°F.

•	 Les lames se mettent en marche par intervalles de 20 secondes à partir du moment où la 

température atteint 128°F. Vous pouvez également définir votre propre durée et température.

•	 Une fois le cycle terminé, suivez les instructions de la section FILTRAGE de ce manuel

•	 De nombreuses personnes préfèrent utiliser du beurre clarifié ou du ghee plutôt que du beurre 

non salé. Essayez-le si vous n’êtes pas satisfait des résultats obtenus avec le beurre.

•	 Si vous êtes novice en matière de produits comestibles, commencez par de très petites doses et 

attendez longtemps (5 heures) et augmentez progressivement jusqu’à un niveau confortable. Il 

est facile d’en faire trop avec les edibles et ce ne sera pas une expérience agréable.

Il est bon d’expérimenter avec toutes les variables. Nos instructions sont un bon point de départ. 

point de départ, mais vous pouvez créer un meilleur goût ou une meilleure puissance en essayant 

de nouveaux réglages de la durée, de la température ou de la quantité d’herbes ajoutées selon votre 

goût personnel. 

Pour beaucoup, les infusions d’huile, et plus particulièrement les infusions d’huile de 

coco, sont en train de devenir l’infusion quotidienne par excellence. quotidienne. Une 

infusion à l’huile de coco est très polyvalente. Les huiles s’intègrent bien dans toutes 

les dans n’importe quelle recette alimentaire et comme pommade topique. L’huile 

de coco est une excellente huile à utiliser parce qu’elle a une teneur très élevée en 

graisses saturées (90 % contre 60 % pour le beurre). Les principes actifs Les principes 

FONCTION BEURRE

FONCTION DE L’HUILE
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actifs des plantes ont une grande affinité pour l’absorption par les graisses saturées. 

Cela signifie que vous pouvez facilement faire des mélanges puissants ou utiliser 

beaucoup moins de plantes pour faire vos infusions. La lécithine est un ingrédient clé 

de l’huile de coco infusée. La lécithine aide à l’absorption de l’huile l’huile d’herbe dans 

les parois intestinales et est utilisée comme émulsifiant. Les petites particules de votre 

huile végétale sont absorbées plus facilement, ce qui la rend plus puissante et plus 

efficace. La lécithine de tournesol est un type de lécithine populaire.

Mode d’emploi:
Pour un 1/2 lot, 14 grammes (1/2 oz) d’herbe décarbonnée avec 500ml/550ml d’huile de noix de 

coco. Pour une lot entier-28 grammes (1 oz) d’herbes décarbonnées avec 1L-1,1L d’huile de coco.

Utiliser 1 cuillère à soupe de lécithine pour les deux tailles.
L’infuseur est préréglé pour fonctionner à 160°F pendant une heure. Lorsque la température atteint 128°F, 

les pales de mélange s’allument par intervalles de 20 secondes pendant que la température passe à 160°F, 

puis à 160°F. jusqu’à 160°F, puis jusqu’à la fin du cycle. Vous pouvez également régler votre propre durée et la 

température de votre choix. Lorsque le cycle est terminé, suivez les instructions de la section STRAINING de ce 

manuel.

Si vous n’avez pas l’habitude d’utiliser des infusions d’huile de coco, commencez par de très petites doses 

et attendez longtemps (5 à 10 minutes). et attendez un certain temps (5 heures) pour juger de la puissance 

de l’infusion. L’huile de coco avec lécithine peut produire des infusions très puissantes. Vous pouvez 

progressivement atteindre les niveaux qui vous conviennent. niveaux qui vous conviennent. Il est facile d’en 

faire trop et c’est une expérience désagréable. En général, les les indications que nous donnons ici sont un bon 

point de départ, mais en expérimentant un peu avec la durée, la température et la puissance, vous obtiendrez 

de bons résultats. la durée, la température et la puissance vous permettront d’obtenir les meilleurs résultats..

Les teintures sont des produits à base de plantes extraits de l’alcool. La teinture liquide de 

plantes contient des niveaux élevés d’ingrédients actifs qui ont été lessivés dans l’alcool pour 

former un liquide. un liquide. Les teintures sont généralement prises en plaçant quelques 

gouttes du liquide hautement concentré sous la langue de l’utilisateur. concentré sous la 

langue de l’utilisateur. Elles sont devenues une alternative populaire au tabac et sont large-

ment utilisées par les utilisateurs médicaux qui ne souhaitent pas fumer le produit.

Les teintures sont rapidement absorbées par le corps et agissent rapidement. La plupart des 

utilisateurs ressentent rapidement les effets et ceux-ci ont tendance à durer longtemps. Les 

principes actifs des teintures se décomposent rapidement s’ils sont exposés à la chaleur ou à 

la lumière. C’est pourquoi les teintures doivent doivent donc être conservées dans des récipi-

ents hermétiques et sombres, à l’abri de la chaleur et de la lumière. Contrairement à d’autres 

produits à base de plantes, les teintures n’ont pas d’odeur caractéristique.

FONCTION DE LA TEINTURE
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Teinture à la glycérine ou à l’alcool
Dans la plupart des formules de teinture, l’alcool est le solvant standard. L’alcool est 

efficace pour l’extraction des principes actifs, ce qui permet de créer une teinture 

puissante. L’éthanol L’éthanol contenu dans l’alcool augmente la vitesse d’absorption, 

ce qui signifie que vous ressentirez les effets plus rapidement. effets plus rapidement.

Cependant, tout le monde ne peut ou ne veut pas consommer d’alcool. La glycérine 

est une excellente la glycérine est une excellente alternative pour ceux qui veulent 

éviter l’alcool. La glycérine est présente dans de nombreux produits alimentaires et 

peut être consommée en toute sécurité. Elle peut être fabriquée à partir de matières 

végétales ou animales. beaucoup préfèrent la glycérine d’origine végétale. La glycérine 

est souvent considérée comme un édulcorant. apprécient le goût légèrement sucré de 

leur teinture.

L’inconvénient des teintures à base de glycérine réside dans leur puissance. La 

glycérine ne peut retenir environ 1/3 des ingrédients actifs par rapport à l’alcool. Les 

teintures à base de glycérine ont également une durée de conservation plus courte. La 

glycérine végétale peut être conservée pendant un an et les teintures à base d’alcool 

peuvent également durer jusqu’à un an.

SÉCURITÉ DES PRODUITS ! L’alcool à brûler dé-
gage Des fumées hautement inflammables.

NE PAS avoir de flamme nue à proximité du matériel de préparation, de l’infuseur ou des 

produits finis si vous préparez votre teinture avec de l’alcool éthanolique. produits finis si 

vous fabriquez votre teinture avec de l’alcool éthanol. Si vous avez le moindre doute sur le fait 

de chauffer de l’alcool, utilisez une méthode sans chauffage pour fabriquer votre teinture. 

teinture. Il existe de nombreuses méthodes et recettes sur Internet. N’utilisez cette fonction 

que si vous l’avez déjà fait et que vous connaissez les risques encourus. Veuillez lire la dans la 

page de la section sur la sécurité. Nous ne recommandons pas non plus l’utilisation d’alcool et 

Nous ne recommandons pas non plus d’utiliser de l’alcool et nous recommandons d’utiliser 

de la glycérine en raison des risques plus élevés que cela comporte.

La glycérine est considérée comme sûre à chauffer, mais elle fait toujours partie de la famille 

des alcools. Ne prenez pas de risques inutiles avec des flammes nues à proximité de la 

glycérine. Ne prenez pas non plus de risques inutiles avec des flammes nues à proximité de la 

glycérine.

!

FONCTION DE LA TEINTURE SUITE
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Mode d’emploi:
•	 Pour un lot de 1/2, 14 grammes (1/2 oz) d’herbe décarbonnée avec 500ml/550ml de 

glycérine végétale ou d’alcool éthanol à 95% (150-190%). Pour un lot entier-28 grammes (1 

oz) d’herbe décarbonnée avec 1L/1.1L de glycérine végétale ou d’alcool éthanol à 95%.

•	 La fonction de teinture préréglée fonctionnera pendant 4 heures à 160°F. Les lames se 

mettent en marche à intervalles de 20 secondes à partir du moment où la température 

atteint 128°F. Vous pouvez également régler la durée et la température de votre choix.

•	 -	 Lorsque le cycle est terminé, suivez les instructions de la section STRAINING de ce 

manuel. de ce manuel.

Une fois la teinture préparée, vous pouvez l’utiliser pour fabriquer des gommes à base de plantes. Vous ne le faites 

pas dans l’infuseur, mais sur la cuisinière. pas dans l’infuseur mais sur la cuisinière. Voici la marche à suivre.

Ingrédients:
•	 1/2 tasse d’huile de coco 

•	 1/2 tasse d’eau

•	 1 paquet de Jello de 6 oz

•	 1oz de gélatine

•	 1/2 à 1 c. à soupe de teinture à base de plantes (comme toujours, vous voudrez 

expérimenter la quantité de produit à base de plantes qui vous convient)

•	 Moules en silicone

GOMME
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Marche à suivre:
•	 Réglez le brûleur de votre cuisinière sur feu moyen.

•	 Mettez l’huile de coco et l’eau dans une casserole sur le brûleur.

•	 Remuez vigoureusement jusqu’à ce que l’eau et l’huile soient combinées.

•	 Ajoutez la teinture et continuez à remuer.

•	 Versez lentement le Jello dans le mélange et remuez tout en augmentant 

progressivement le feu jusqu’à une temperature. 

•	 Lorsque le Jello est complètement mélangé, commencez à incorporer lentement 

la gélatine tout en remuant continuellement.

•	 À ce stade, le mélange doit être assez épais et visqueux.

•	 Versez délicatement le mélange dans les moules en silicone.

•	 Placez les moules au réfrigérateur pendant 20 minutes.

•	 Si vous le souhaitez, poudrez vos gummies avec le type de sucre de votre choix.

Pour plus de recettes, visitez le site www.nebulavaporizers.

Vous devrez filtrer toutes vos préparations après les avoir mélangées et chauffées 

dans l’infuseur. dans l’infuseur.

! ! ATTENTION !
L’appareil et son contenu seront CHAUDS après la fin de l’infusion. Prenez les précau-

tions d’usage lorsque vous manipulez des objets chauds. précautions d’usage lors de 

la manipulation d’objets chauds. Nous recommandons d’utiliser le gant en silicone 

spécialement conçu en silicone, fourni avec l’appareil, ou de laisser les objets refroidir 

avant de les manipuler. avant de les manipuler.
Utilisez le filtre fin Nebula de 190 microns fourni.

Versez lentement les liquides infusés à travers le filtre fin Nebula.

Vous pouvez utiliser une spatule souple pour presser doucement l’excès de liquide.

Une fois que la majeure partie du liquide s’est écoulée à travers le filtre fin Nebula, 

pressez le liquide restant. le liquide restant.

Il existe de nombreuses possibilités de conservation, allant d’un grand bol en verre à 

de petits bocaux ou des moules à couler. Vous souhaiterez généralement conserver 

votre produit au réfrigérateur. 

LE FILTRAGE ET LE STOCKAGE
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S’ASSURER QUE L’APPAREIL EST DÉBRANCHÉ. 

NE PAS immerger une quelconque partie de l’infuseur dans l’eau.

Ne mettez aucune partie de l’infuseur dans le lave-vaisselle. Nettoyer à la main et 

utiliser la fonction uniquement.

Rincez la chambre et remplissez d’eau à mi-chemin entre les lignes MIN et MAX. 

Ajoutez un peu de détergent pour la vaisselle et replacez la tête de l’infuseur. Vous 

pouvez utiliser la fonction de nettoyage et les lames se mettront en marche toutes les 

15 secondes pour agiter. Après le nettoyage, essuyez les unités avec une serviette à la 

main.

Pour nettoyer le filtre fin Nebula, retirez tous les débris du filtre. Rincez-le Rincez-le 

abondamment, retournez-le et rincez-le à nouveau. Remplissez un bol avec de l’eau 

chaude et du liquide vaisselle, et laissez tremper le filtre pendant environ 10 à 15 

minutes. Rincez-le une dernière fois et laissez-le sécher dans votre panier à vaisselle. 

NE PAS laver le filtre fin Nebula au lave-vaisselle ou au lave-linge.

J’ai des débordements ?

Ne remplissez pas trop l’appareil. Veillez à ne pas dépasser la ligne de remplissage 

MAX.

Lors du cycle de nettoyage, du savon sort par le côté ?

La quantité de savon utilisée est trop importante, vous n’avez besoin que d’une petite 

quantité.

L’appareil ne démarre pas ?

Assurez-vous que vous avez utilisé la bonne fiche et que l’appareil est branché sur le 

secteur. S’il n’y a pas S’il n’y a pas de courant, contactez sales@nebulavaporizers.com.

Le mixeur ne semble pas fonctionner ?

Le mixeur est conçu pour fonctionner à différents stades du cycle. Il fonctionnera à 

différents stades programmés pour une infusion optimale.

Pour plus d’aide et d’assistance, veuillez contacter - sales@nebulavaporizers.com.

NETTOYAGE

FAQS ET DÉPANNAGE
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La garantie du Nebula Infusion Chef commence à la date de livraison du produit et est valable 

pendant un an. et est valable pour une durée d’un an.

Si vous avez un problème avec votre produit, veuillez nous contacter : - sales@nebulavaporizers.com 

et nous vous répondrons dans un délai d’un jour ouvrable.

La garantie ne s’applique pas en cas de dommage ou de mauvaise utilisation de l’appareil, ou s’il a 

été utilisé d’une autre manière que celle prévue par la loi. ou s’il a été utilisé d’une autre manière que 

celle décrite dans ces instructions.

La garantie ne s’applique qu’à l’acheteur initial du produit auprès d’un distributeur ou d’un 

revendeur agréé. distributeur ou revendeur agréé, et dans le pays où il a été acheté.

Pour les appareils défectueux, nous demanderons que l’appareil soit renvoyé et nous fournirons 

un appareil de remplacement. un appareil de remplacement. Si l’appareil est renvoyé dans les 30 

premiers jours, nous enverrons une étiquette d’expédition prépayée. Nous prenons toujours en 

charge les frais d’expédition lorsque le produit vous est renvoyé.

La garantie sera annulée si l’appareil a été modifié de quelque manière que ce soit, endommagé/

utilisé à mauvais escient ou s’il n’a pas été nettoyé régulièrement.

CLAUSE DE NON-RESPONSABILITÉ
L’infuseur doit être placé dans un endroit bien ventilé et à l’écart de toute flamme ou source d’inflammation. Les graisses, 

l’alcool et les vapeurs de préparation de teinture d’alcool sont hautement inflammables. Nebula P/O Vipertech LTD 

décline expressément toute responsabilité quant à l’utilisation du Nebula Infusion Chef. Toutes les Toute réclamation 

pour des dommages spéciaux, accessoires ou consécutifs est exclue par la présente. Évitez tout contact avec les pièces 

en mouvement. Évitez tout contact avec les pièces mobiles. Gardez toujours les mains, les doigts et les ustensiles à l’écart 

de l’infuseur lorsqu’il est en marche. l’infuseur lorsqu’il est en marche. Ne faire fonctionner l’appareil que lorsque les têtes 

sont fixées sur le pichet (couvercle fermé). Ne pas Ne pas remplir l’appareil à l’excès ou à l’excès. Ne pas laisser l’appareil 

sans surveillance lorsqu’il est branché ou en fonctionnement. en fonctionnement. Cet appareil est destiné à un usage 

domestique uniquement. Ne laissez pas les enfants utiliser cet appareil et ne le laissez pas sans surveillance à proximité 

d’enfants. 

Trouver des recettes @ nebulavaporizers.com. | Pour plus d’informations, veuillez consulter le site web de nebulavaporizers.

GARANTIE
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